
Den Advent kulinarisch genießen

Weihnachten ist für die Österreicher 
das wichtigste Fest des Jahres, an 

dem die ganze Familie 
zusammenkommt. Die 

Vorweihnachtszeit entspricht den 
vier Wochen vor dem Heiligen 

Abend und beginnt mit dem ersten 
Advent, dem ersten Sonntag im 

Dezember. Weihnachtsbräuche sind 
feste Bestandteile des 

Weihnachtsfestes. Diese sind in 
ganz Österreich regional 

unterschiedlich ausgeprägt und in 
ständigem Wandel begriffen. Das 

Weihnachtsessen wird in der Regel 
sorgsam geplant und von 
regionaler Tradition und 

individuellem Gusto bestimmt. Zu 
Weihnachten gehört meist ein 

aufwendiges Weihnachtsmahl am 
ersten Feiertag, für das bestimmte 
Speisen typisch sind, wie etwa die 

Weihnachtsente oder der 
Weihnachtskarpfen sowie das 
speziell für die Weihnachtszeit 

hergestellte Weihnachtsgebäck. 
Aber auch spezielle Fische und edle 

Teile vom Fleisch kommen in 
Österreich auf die meisten 

Festtagstische.  

ADVENTSZEIT 

Preise in Euro inkl. aller Steuern und Abgaben 

Maroni-Reis G,O 690

auf Schlagobers mit 
Beerenconfit

Allergene: 
A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, 
C Eier, D Fische, E Erdnüsse, F Soja, 
G Milch, H Schalenfrüchte, 
L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulfite

Kürbiscremesuppe A,C,G,L,O 590

mit Kernöl

Gebackener Kürbis A,C,G,L,O 1390

mit Sauce Tartare

GUT. BESSER. GÖSSERBRÄU

JEDEN Dienstag ab 12 Uhr
Frische Backhendl A,C,G,L,M,O

mit Erdäpfelsalat    1590

JEDEN Donnerstag ab 12 Uhr
Frische Sur-Stelze A,C,G,L,M,O

mit Senf, Pfefferoni, Bierradi, 
Kren und Hausbrot     1790

JEDEN SONNTAG ab 12 Uhr
Ofenfrischer Schweinsbraten A,C,G,L,M,O

mit Bier-Sauerkraut, Bratensaft‘l
und Serviettenknödel       1690

(solange der Vorrat reicht)

Blunz‘n-Gröst‘l A,C,G,L,O 1490

mit frischem Kren und Krautsalat

Hirschragout A,C,G,L,O 2190

mit Kräuternockerl und Preiselbeeren

Gebackens Kabeljaufilet    1890

mit Erdäpfel-Vogerlsalat A,C,G,L,M,O



GUT. BESSER. GÖSSERBRÄU

HERZLICH 
WILLKOMMEN IM  

GÖSSER BRÄU!

SCAN CODE FOR THE ENGLISH MENU

VORSPEISEN ODER
FÜR DEN KLEINEN HUNGER 

Das Speckbrot A,G,L,M,O 12,90
Mit Speck, Zwiebel, Pfefferoni und 
Bierkäse überbackenes Hausbrot

Das Wiener Brot A,G,L,M,O 11,90
Mit Beinschinken, Jungzwiebel, Paprika, 
Paradeiser, und Bierkäse 
überbackenes Hausbrot

Das Almbrot A,G,L,M,O 12,90
Mit Geselchtem, Pfefferoni, Zwiebel und 
Bierkäse überbackenes Hausbrot 

Knusprige Stelzenknödel A,C,G,L,M,O

auf Bierkraut mit Bratensaft‘l

als Vorspeise ( 3 Stück )
als Hauptspeise ( 5 Stück)

10,90
17,90

Hausgemachte Grammel-
Erdäpfelknödel A,C,G,L,M,O

auf Bierkraut mit Bratensauce

als Vorspeise ( 3 Stück )
als Hauptspeise ( 5 Stück)

10,90
17,90

Preise in Euro inkl. aller  
Steuern und Abgaben

Gegrillter Ziegenkäse G,L,M,O 9,80
auf karamelisierten Birnen, Paradeiser 
und Blattsalat

Aufstrichbrett’l A,C,G,L,M,O 8,90
Verschiedene Aufstriche mit Bierradi
und frischer Brez‘n

Es freut uns sehr, Sie bei uns begrüßen 
zu dürfen, wo Genuss und appetitliche 

Gaumenfreuden auf gemütliches 
Wohlfühlambiente treffen. 

Wer die Alt-Österreichische Küche 
wiederentdecken will und gerne bei 
einem frisch gezapften Bier ein paar 
gemütliche Stunden verbringt, der ist   

im Gösser Bräu genau an der 
richtigen Adresse. 

In gemütlicher Gasthausatmosphäre 
servieren wir klassische Wiener 

Schmankerl mit Österreichischen 
Spezialitäten und modernen 

Gaumenfreuden, die auch in unserem 
idyllischen Gastgarten genossen 

werden können. 

Als traditioneller Betrieb beziehen wir 
uns sehr auf unsere Wiener Wurzeln 

und ergänzen die Klassiker der 
Wirtshausküche mit leichten 

Gerichten und saisonalen 
Spezialitäten. 

Das Gösser Bräu bietet eine 
abwechslungsreiche Küche in einem 

einladenden Ambiente – das 
überzeugt jeden Fan der 

österreichischen Küche und Kultur!  

JEDEN Dienstag 
ab 12 Uhr
(solange der Vorrat reicht)

Frische Backhendl A,C,G,L,M,O

mit Erdäpfelsalat 1590

JEDEN Donnerstag 
ab 12 Uhr

(solange der Vorrat reicht)

Frische Sur-Stelze A,G,L,M,O

mit Senf, Pfefferoni, Bierradi, 
Kren und Hausbrot  1790



AUS OMAS SUPPENKÜCHE, 
WÄRMSTENS EMPFOHLEN  

Kräftige Rindsuppe 
vom Tafelspitz A,C,G,L 

5,40

mit hausgemachten Kräuter-
frittaten oder Leberknödel 

Alt Wiener Suppentopf A,C,G,L 

mit Fritatten, Grießnockerl und 
Gemüse

7,90

Waldviertler Rahmsuppe A,C,G,L,O 6,90
mit Erdäpfel und knusprigem 
Speck

MARKTFRISCHE SALATE 
Marktfrische bunte 
Blattsalate M,G,F,O 10,90 
mit Saisonsalat und 
Kräuterdressing 

mit gebackenen 
Hend´lbruststreifen A,C,H,L

15,90

in Kürbiskernpanade mit 
Kernöl und Erdäpfelsalat 

mit gebratenem Schaf-
käse  im Speckmantel G,H 

16,90 

mit gegrillten 
Hühnerbruststreifen 

15,40 

WAS SÜßES
ZUM ABSCHLUSS...

Wiener Kaiserschmarr´n
mit hausgemachtem 
Zwetschkenröster A,C,G,H,O

10,50 

Kapuziner-Palatschinke
mit Nüssen, Schokosauce und 
Schlagobers A,C,H,G,O

8,50

Palatschinken A,C,G,O,H 6,90
mit Marillenmarmelade

Soufflierter Schokokuchen mit 
Vanilleeis und Schlagobers A,C,G,H,O

8,90

Marillen-Eisknödel A,C,F,G,H,O

mit Schlagobers
1 Stück 4,90 /    2 Stück 8,90

HAUPTGERICHTE 

Eiernockerl A,C,G,L,M,O

mit Jungzwiebel und Blattsalat der Saison
12,90

Geröstete Knödel mit Ei A,C,G,L,M,O

und Rote-Rüben-Salat 
12,90

Karamelisierte Krautfleckerl A,G,O

mit Pfefferrahm
12,90

Cremige Schinkenfleckerl A,C,G,L,M,O 13,90
mit buntem Blattsalat

Wiener Schnitzel A,C,G,O 
vom Schwein, dazu gibt´s Petersilerdäpfel 

15,90

Gebackenes Hühnerschnitzerl A,C,G,O 
mit Petersilerdäpfel 

16,40

Gebackenes Surschnitzerl A,C,G,L,M,O

vom Schweinskarree mit Erdäpfelsalat
16,90

„Bier-Cordon-Bleu" vom Schweinskarree A,C,G,M,O 
gefüllt mit Geselchtem, Zwiebel, Pfefferoni 
und Bierkäse, dazu Petersilerdäpfel 

18,50

Rindsgulasch mit Butternockerl A,C,G,L,M,O

Geröstete Kalbsleber A,G,L,M,O

im Zwiebel-Saft’l mit Erdäpfelschmarr’n

16,90

18,90

Ofenfrische BBQ-Spareribs C,F,G,M,O       
mit Erdäpfelchips, Krautsalat und Dipsauce
      eine Rippe  21,50  /  zwei Rippen  28,90

Gekochtes Rindfleisch A,C,G,L,M,O

mit Semmelkren und Erdäpfelschmarr’n
20,90

Überbackene Käsespätzle A,C,G,L,M,O

mit Bierkäse, Röstzwiebel und Blattsalat
13,90

Grillteller nach Art des Hauses G,M,O                 24,90
mit Filet vom Rind, Schwein und Huhn 
mit Speck, Kräuterbutter und Pommes Frites 

VEGETARIAN

Allergene: 
A Glutenhaltiges Getreide, C Eier, 
D Fische, E Erdnüsse, F Soja, 
G Milch, H Schalenfrüchte,  
L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulfite

Jägerpfand’l A,C,G,L,M,O

Schweinsfilet in Jägersauce mit Nockerl
18,90

JEDEN SONNTAG ab 12 Uhr
(solange der Vorrat reicht)

Ofenfrischer Schweinsbraten A,C,G,L,M,O

mit Bier-Sauerkraut, Bratensaft‘l
und Serviettenknödel       1690
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