
 
 
 
 

 

 
 

Preise in Euro inkl. aller Steuern und Abgaben 

 

 
Vorspeisen oder für den kleinen Hunger 

 
Beef Tartare „Gösser Bräu“ vom Weideochsen-Filet A,F,G,M,O 

würzig-pikant abgeschmeckt, mit Butter und Toast 

 

als Vorspeise (ca. 100 Gramm)             16 
90 

 

als Hauptspeise (ca. 200 Gramm)             27 
90 

 
Hausgemachter Erdäpfelpuffer 

 

mit Salatgarnitur, Knoblauch- und Kräuterdip A,C,G,M,O       7 
90 

 

mit Salatgarnitur, Räucherlachs und Kräutergervais A,C,D,G,M,O     14 
90 

 
Grammel-Erdäpfelknöder’l A,C,L,M,O 

auf warmen Speck-Krautsalat und Kümmelglace 

11 
90 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

 

 
 

Preise in Euro inkl. aller Steuern und Abgaben 

 

 
Aus Omas Suppentopf, wärmstens empfohlen 

 
Kräftige Rindsuppe vom Tafelspitz A,C,G,L 

mit hausgemachten Kräuterfrittaten oder Grießnockerl   5 
20 

 mit Leberknödel 5 
40 

 
Petersilwurzelcremesuppe A,C,G,D,O 

mit Lachs-Grissini 

6 
90 

 
Kürbiscremesuppe A,C,G,O 

mit Kürbiskern-Blätterteigstangerl 

6 
70 

 
 
 
 

Für unser Einweg-Geschirr verrechnen wir pro Stück 0,50 €. 

 
 



 
 
 
 

 

 
 

Preise in Euro inkl. aller Steuern und Abgaben 

 

 
Marktfrische Salate 

 
„Steirischer Backhend‘lsalat“ A,C,H,L,M,O 

gebackene Hend´lbruststreifen in Kürbiskernpanade 
auf Erdäpfel-Vogerl-Salat mit Kürbiskernöl 

15 
90 

 
Gebratener Schafkäse im Speckmantel G,H,M,O 

auf Bauernsalat mit cremigem Joghurt und gerösteten Sonnenblumenkernen 

16 
90 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

 

 
 

Preise in Euro inkl. aller Steuern und Abgaben 

 

 
Vegetarisch 

 
Überbackene Käsespätzle  A,C,G,L,M,O 

mit Tiroler Bergkäse, Röstzwiebel und gemischtem Blattsalat 

14 
90

 

 
Kürbisrisotto A,C,G,L,O 

mit Kirschparadeiser und Parmesancracker  

16 
90

 

 
Sautierte Kürbisravioli A,C,G,L,O  

mit Kürbisragout, Grana und frischer Kresse 

14 90 

 
 

Fisch 

 
Gebratene Medaillons vom Zander  

auf cremigem Kürbisrisotto  A,D,G,L,O   
23 

90 

 
Gebackenes Kabeljaufilet  

mit Erdäpfel-Vogerlsalat  A,C,D,L,M,O   
18 

90 

 



 
 
 
 

 

 
 

Preise in Euro inkl. aller Steuern und Abgaben 

 

 
Hauptgerichte 

 
Wiener Schnitzel A,C,G 

aus der Kalbsschale geschnitten, dazu gibt´s Petersilerdäpfel 

23 
50 

 
Cordon Bleu vom Schweinskarree A,C,G,O 

gefüllt mit Beinschinken und Gouda, serviert mit Petersilerdäpfel 

18 
90 

 
½ Wiener Backhend´l A,C,G,L,M,O 

halb ausgelöst, serviert mit Erdäpfel-Gurkenrahmsalat 

16 
50 

 
Ofenfrische BBQ-Spareribs C,G,M,O 

mit Erdäpfelchips, Krautsalat und Dipsaucen 

eine Rippe  18 
90    /   zwei Rippen  24 

90 

 
 
 



 
 
 
 

 

 
 

Preise in Euro inkl. aller Steuern und Abgaben 

 

 
„Schwammerl - Pfandl“ A,C,G,L,M,O 

Gebratene Schweinsfiletspitzen mit Jägersauce 
und Butternockerl, im Pfand´l serviert 

19 
50 

 
Wiener Tafelspitz A,C,G,L,M,O 

mit Saisongemüse, Apfelkren, Schnittlauchsauce und Erdäpfelschmarr‘n 

2190 

 
Wiener Zwiebelrostbraten A,L,M,O 

vom Rostbraten geschnitten, mit knusprigem Röstzwiebel,  
Braterdäpfel und Fächergurkerl 

2290 

 
 

Täglich ab 17 Uhr 
 

„Braumeister Burger“ A,C,G,M,O 
ca.220 g. Rinderfaschiertes, medium gebraten, mit Cheddarkäse,  
karamelisierten rotem Zwiebel, Speck, Tomaten, Salat, Gurkerl  

und Chillisauce, dazu Bauernpommes und BBQ-Sauce 

17 
90 

 

 
 
 
 



 
 
 
 

 

 
 

Preise in Euro inkl. aller Steuern und Abgaben 

 

 
Was Süßes zum Abschluss… 

 
Wiener Kaiserschmarr´n A,C,G,H,O 

mit hausgemachtem Zwetschkenröster 

9 
50 

 
Souflierter Schokokuchen A,C,G,H,O 

mit Beerenröster und Vanilleobers 

7 
90 

 
Palatschinken A,C,G,O  

mit Marillen- oder Preiselbeermarmelade 

5 
90 


