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2 Knoblauchcremesuppe 5%
GUT. BESSER. GOSSERBRAU mit Croutons A£.6.LO

Den Winter

kulinarisch genief3en Spinatknodel 2ce.Lo 1390
in KrGuterrahmsauce mit Blattsalat

Zugegeben, der Winter macht
es einem mit seinen kurzen
Tagen und meist niedrigen
Temperaturen nicht immer

einfach, ihn so richtig zu
moégen. Aber man muss kein Steirisches Wurzelfleisch 16°°

Freund von Wintersport sein, Mmit K(Jmmelerdc’jpfel A.G,LO
um auch die vielen schénen

Seiten zu sehen. Zu den Dukatenschnitzerl 1890

schonsten Seiten des Winters Gebackener Schweinslungenbraten

horen di hireichen Fest . .
gehoren die zahireichen Feste mit Petersilkartoffe| A£.€.0
der kalten Jahreszeit - von St.

Martin Uber Weihnachten bis

zu Silvester und Fasching! SiiRe GrieRknoéder] A€.6.0 g9
ANIESSE, Ml € 2ET auf Beerenconfit mit Schoko-sauce

kulinarische Kostlichkeiten d Schl 5
untrennbar verbunden sind. un chiagobers

Zahlreiche verfuhrerische
Speisen, die nicht nur an —

Festtagen schmecken, laden JEDEN Dienstag ab 12 Uhr

zum Ausprobieren und Frische Backhendl 2ceimo
Schlemmen ein. mit Erddpfelsalat 1590

Blunz'n-Grost’l AcelLo 14°0
Mit frischem Kren und Krautsalat

JEDEN Donnerstag ab 12 Uhr

Frische Sur-Stelze 2cewimo

mit Senf, Pfefferoni, Bierradi,
Kren und Hausbrot 1790

JEDEN SONNTAG ab 12 Uhr
ofenfrischer Schweinsbraten acetmo

Allergene: . : 1

A Glt?tenholtiges Getreide, B Krebstiere, mit Bier-Sauerkra Ut/ Bratensaft'|

C Eier, D Fische, E ErdnuUsse, F Sojq, und Serviettenknédel '|6 90
G Milch, H Schalenfrichte,

L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulfite

e . (solange der Vorrat reicht)
Preise in Euro inkl. aller Steuern und Abgabe



GUT. BESSER. GOSSERBRAU

HERZLICH
WILLKOMMEN IM
GOSSER BRAU!

Es freut uns sehr, Sie bei uns begruflien
zu durfen, wo Genuss und appetitliche
Gaumenfreuden auf gemutliches
Wohlfuhlambiente treffen.

Wer die Alt-Osterreichische Kliche
wiederentdecken will und gerne bei
einem frisch gezapften Bier ein paar
gemutliche Stunden verbringt, der ist

im Gosser Brdu genau an der
richtigen Adresse.

In gemutlicher Gasthausatmosphare
servieren wir klassische Wiener
Schmankerl mit Osterreichischen
Spezialitdten und modernen
Gaumenfreuden, die auch in unserem
idyllischen Gastgarten genossen
werden kdnnen.

Als traditioneller Betrieb beziehen wir
uns sehr auf unsere Wiener Wurzeln
und ergdnzen die Klassiker der
Wirtshauskiche mit leichten
Gerichten und saisonalen
Spezialitaten.

Das Gdsser Brdu bietet eine
abwechslungsreiche Kliche in einem
einladenden Ambiente — das
Uberzeugt jeden Fan der
Osterreichischen Kuche und Kultur!

SCAN CODE FOR THE ENGLISH MENU

Preise in Euro inkl. aller
Steuern und Abgaben

VORSPEISEN ODER "
FUR DEN KLEINEN HUNGER

Knusprige Stelzenknédel Ac.cLmo
auf Bierkraut mit Bratensaft’|

als Vorspeise ( 3 Stiick )
als Hauptspeise ( 5 Stlick)

Hausgemachte Grammel-
Erdapfelknodel Ac.eLmo

auf Bierkraut mit Bratensauce

als Vorspeise ( 3 Stiick )
als Hauptspeise ( 5 Stiick)

Das Speckbrot Actmo
Mit Speck)Zwiebel, Pfefferoni und
Bierkdse Uberbackenes Hausbrot

Das Wiener Brot A¢.L.mo

Mit Beinschinken, Jungzwiebel, Paprika,
Paradeiser, und Bierkéise
uberbackenes Hausbrot

Das Almbrot AcLmo
Mit Geselchtem, Pfefferoni, Zwiebel und
Bierkdse Uberbackenes Hausbrot

Gegrillter Ziegenkése c1mo

auf karamelisierten Birnen, Paradeiser
und Blattsalat

Aufstrichbrett’l AceLmo
Verschiedene Aufstriche mit Bierradi
und frischer Brez'n

JEDEN Dienstag
ab 12 Uhr

(solange der Vorrat reicht)

JEDEN Donnerstag
ab 12 Uhr

(solange der Vorrat reicht)

Frische Sur-Stelze as.mo
mit Senf, Pfefferoni, Bierradi,
Kren und Hausbrot 1790

Frische Backhendl 2csimo
mit Erd&pfelsalat 1590

10,90
17,90

10,90
17,90

12,90

11,90

12,90

9,80

8,90



AUS OMAS SUPPENKUCHE,
WARMSTENS EMPFOHLEN

Kraftige Rindsuppe 5,40
vom Tafelspitz 2ce.
mit hausgemachten Krduter-

frittaten oder Leberknodel

Alt Wiener Suppentopf +ce:
mit Fritatten, Grield3nockerl und
Gemuse

7,90

Waldviertler Rahmsuppe ~ceo 6,90
mit Erd&pfel und knusprigem

Speck

MARKTFRISCHE SALATE

Marktfrische bunte
Blattsalate mero

mit Saisonsalat und
Krduterdressing

10,90

mit gebackenen
Hend'Ibruststreifen AcH.
in KUrbiskernpanade mit
Kerndl und Erdapfelsalat

mit gebratenem Schaf-
kdse im Speckmantel s+

mit gegrillten
Hiuhnerbruststreifen

WAS SURES g
ZUM ABSCHLUSS...

Wiener Kaiserschmarrn
mit hausgemachtem
/wetschkenroster Ac.6Ho

10,50

Kapuziner-Palatschinke
mit NUssen, Schokosauce und
Schlagobers A.€:H.6.0

8,50

PalatschinkenAcecon
mit Marillenmarmelade

6,90

Soufflierter Schokokuchen mit

) ) 8,90
Vanilleeis und Schlagobers Ac.eHo

Marillen-Eisknodel AcFeHo

mit Schlagobers
1Stuck 4,90 / 2 stuck 8,90

Allergene:

A Glutenhaltiges Getreide, C Eier,

D Fische, E Erdnusse, F Soja,

G Milch, H Schalenfriichte,

L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulfite

HAUPTGERICHTE

Uberbackene Kasespditzle sceumo
mit Bierkdse, Réstzwiebel und Blattsalat

Eiernockerl ~ceimo

EEEEEEEEEE

mit Jungzwiebel und Blattsalat der Saison

Gerostete Knodel mit Ei ~coimo
und Rote-RUben-Salat 77

Karamelisierte Krautfleckerl ~co
mit pfefferrohrm 7

Cremige Schinkenfleckerl ~ccumo
mit buntem Blattsalat

Wiener Schnitzel scco
vom Schwein, dazu gibt’s Petersilerddpfel

Gebackenes Hiithnerschnitzerl »cco
mit Petersilerddapfel

Gebackenes Surschnitzerl »cc.mo
vom Schweinskarree mit Erd&pfelsalat

~Bier-Cordon-Bleu” vom schweinskarreecemo
gefullt mit Geselchtem, Zwiebel, Pfefferoni
und Bierkdse, dazu Petersilerddpfel

Rindsgulasch mit Butternockerl aceimo

Gerostete Kalbsleber reimo
im Zwiebel-Saft’l mit Erd&pfelschmarr'n

Ofenfrische BBQ-Spareribs cr.emo
mit Erddpfelchips, Krautsalat und Dipsauce

eine Rippe 21,60 | zweiRippen 28,90

Grillteller nach Art des Hauses smo
mit Filet vom Rind, Schwein und Huhn
mit Speck, Krduterbutter und Pommes Frites

Jﬁgerpfq nd’l AceLmo
Schweinsfilet in Jdgersauce mit Nockerl

Gekochtes Rindfleisch aceimo
mit Semmelkren und Erddpfelschmarr'n

12,90

12,90

13,90

15,90

16,40

16,90

18,50

24,90

18,90

20,90

JEDEN SONNTAG ab 12 Uhr

(solange der Vorrat reicht)

Ofenfrischer Schweinsbraten Ac.ciLmo
mit Bier-Sauerkraut, Bratensaft’|

und Serviettenknodel

]690



	Folie 1
	Folie 2
	Folie 3

